
Greek coffee single / double
Filter coffee / flavors
Espresso single / double
Espresso Machiatto
Espresso Americano
Cappuccino single / double
Frappe / Nescafe
Espresso freddo
Cappuccino freddo / latte
Chocolate 

Coffee

2 / 3
3.5

2.5 / 3.5
3

2.5
4 / 4.5

3.5
3.5
4.5

4

Hot tea
Iced tea (lemon / peach)

Chamomile

Beverages
3
3
3

Freshly squeezed orange juice
Mixed fruits fresh juice

Fresh Juices
5
6

Homemade Lemonade
Homemade Sour Cherry

4.5
4.5

Natural mineral water (0,5lt)
Natural mineral water (1.5lt)
Hell (250ml)
Coca Cola regular / zero (250ml)
Fanta red / blue / lemon (250ml)
Sprite (250ml)
Schweppes Soda / Tonic (250ml)
Carbonated water (330ml)
Amita orange / lemon / pineapple
Amita Motion
3Cents premium (200ml)
(Pink Grapefruit Soda, Aegean Tonic,
Mandarin & Bergamot Soda)

Refreshments
0.5
1.5
2.5

3
3
3
3
3
3

3.5
5

Fix without alcohol (500ml)
Fix (500ml)
Fischer (500ml)
Kaizer (500ml)
Nissos (500ml)

Beers
4.5
4.5
5.5
5.5
5.5

Wine white / rosé / red
Sangria
Prosecco
Moschato d’Asti

Wine (glass)
5
5
6
6

Simple
Premium
Cocktails
Aperol
Simple bottle

Drinks
7.5

9
9
9

75

Raki bottle 100ml
Ouzo / Tsipouro glass
Ouzo bottle “Plomari ” 200ml
Tsipouro “Dekaraki Muscat” 200ml

Greek Spirits
4.5
3.5
10
11

Wine (bottled)
Hadjimichali white (0.75lt)
Hadjimichali rosé (0.75lt)
Hadjimichali red (0.75lt)
Paragka white (0.75lt)
Paragka rosé (0.75lt)
Paragka red (0.75lt)

30
30
30
25
25
25

Breakfast & Brunch
Fried eggs with bacon, Tinos cheese
and homemade jam

Omelette with 3 eggs
add :
cheese / bacon / turkey / ham / Tinos
sausage, each
mushrooms / peppers / cherry tomatoes,
each

Traditional Fourtalia 2 person
6 eggs, french fries and Tinos sausage

9

5.5

1

0.6

15

Bread with butter and honey or jam

Croque monsieur
ham, cheese, hollandaise sauce, salad

Croque madame
ham, cheese, hollandaise sauce, fried egg,
salad

Oven baked eggs with bacon
sausage, cheese, cherry tomatoes and
oregano on toasted bread

4

8.5

9.5

Healthy snacks
Yoghurt
Yoghurt with granola
Yoghurt with fruit of the season
+ honey  0.5

+ banana  1

4.2
4.7
5.5

Snacks

Pancakes

Butter Croissant

Bougatsa with cream

Bougatsa with cheese

Toast with ham and cheese

3.5
4.5

4.5

4.5

with hazelnut praline and biscuit crumbs

with honey and nuts 9.5
9

5

Starters / Main courses

Bruschetta with kopanisti cheese
cream, cherry tomatoes and basil

French fries
6

6

8.5
8

9

9

Salads
Petroma salad
spinach, puff pastry, Tinos cheese, spring onion,
dill, black sesame seeds

Greek salad
Tomato, cucumber, onion, Feta cheese, 
oregano, capers

Tinos Ntakos
Barley rusks, Tinos cheese, capers, samphire,
tomato

Bread portion (70gr)

10

13

10
13.5
13.5
13.5

10

11Margarita
Tomato sauce, cheese

15Italian
Tomato sauce, mozzarella, truffle oil,
mushroom, prosciutto and rocket

15Special
Tomato sauce, cheese, mushrooms, green
peppers, bacon, ham

8

9

1

33

10

Pizza

Fennel pancakes
Oyster mushrooms battered with herbs
Tyrokafteri (Spicy cheese spread)

Pork cooked on skillet
Local Tinos sausage
Chicken fillet with french fries
Pork steaks with french fries

Beef patties with french fries
Handmade papardelle with artichoke 
pesto
Handmade papardelle with sausage and 
Tinos syglino

Varieties
Meat Variety (2 persons)
(served with french fries, pita and sauce)

Mezes with traditional greek products

Sweets - Ice Creams
Traditional sweet preserves
Submarine vanilla / Chios Mastic
Ravani 
Walnut pie 
Orange pie 
Chocolate pie 
Homemade Mosaic 
Ice Cream (1 scoop)
chocolate, vanilla, kaimaki, biscuit

2.5
2
4 
5

5.5
5.5
4.5
2.5

All prices include: Service fee 13%,                           VAT 13% or 24%. Municipal tax 0.5%.  Manager: Georgios Rigos.
Extra virgin olive oil is used in all salads. Potatoes are fresh and sunflower oil is used to fry them. The consumer has no obligation to pay if he

does not receive the legal receipts. Please inform the staff of any allergies or intolerances.



Ελληνικός μονός / διπλός
Καφές φίλτρου / με γεύση
Εσπρέσσο μονός / διπλός
Εσπρέσσο Machiatto
Εσπρέσσο Americano
Cappuccino μονός / διπλός
Φραπέ / Nescafe
Εσπρέσσο freddo
Cappuccino freddo / latte
Σοκολάτα 

Καφές

2 / 3
3.5

2.5 / 3.5
3

2.5
4 / 4.5

3.5
3.5
4.5

4

Ζεστό τσάι
Κρύο τσάι (λεμόνι / ροδάκινο)

Χαμομήλι

Ροφήματα
3
3
3

Φυσικός χυμός πορτοκάλι
Φυσικός χυμός ανάμεικτος

Φρέσκοι Χυμοί
5
6

Σπιτική λεμονάδα
Σπιτική βυσσινάδα

4.5
4.5

Φυσικό μεταλλικό νερό (0,5lt)
Φυσικό μεταλλικό νερό (1.5lt)
Hell (250ml)
Coca Cola regular / zero (250ml)
Fanta κόκκινη / μπλε / λεμόνι (250ml)
Sprite (250ml)
Schweppes Soda / Tonic (250ml)
Ανθρακούχο νερό (330ml)
Amita πορτοκάλι / λεμόνι / ανανάς
Amita Motion
3Cents premium (200ml)
(Pink Grapefruit Soda, Aegean Tonic,
Mandarin & Bergamot Soda)

Αναψυκτικά
0.5
1.5
2.5

3
3
3
3
3
3

3.5
5

Fix άνευ (500ml)
Fix (500ml)
Fischer (500ml)
Kaizer (500ml)
Nissos (500ml)

Μπύρες
4.5
4.5
5.5
5.5
5.5

Κρασί ποτήρι λευκό / ροζέ / κόκκινο
Σαγκριά
Prosecco
Moschato d’Asti

Κρασί (ποτήρι)
5
5
6
6

Απλό
Premium
Κοκτέιλ
Aperol
Απλή φιάλη

Ποτά
7.5

9
9
9

75

Ελληνικά Αποστάγματα
4.5
3.5
10
11

Κρασί (φιάλη)
Χατζημιχάλη λευκό (0.75lt)
Χατζημιχάλη ροζέ (0.75lt)
Χατζημιχάλη κόκκινο (0.75lt)
Παράγκα λευκό (0.75lt)
Παράγκα ροζέ (0.75lt)
Παράγκα κόκκινο (0.75lt)

30
30
30
25
25
25

Πρωινό & Brunch
Αυγά τηγανητά με μπέικον
τυράκι Τήνου και σπιτική μαρμελάδα

Ομελέτα απλή με 3 αυγά
προσθέστε στην επιλογή σας:
τυρί / μπέικον / γαλοπούλα / ζαμπόν / 
λουκάνικο Τήνου, έκαστο
μανιτάρια  / πιπεριές / ντοματίνια, έκαστο

Φουρτάλια παραδοσιακή 2 ατόμων
6 αυγά, τηγανητές πατάτες και λουκάνικο Τήνου

ζαμπόν, τυρί, σως hollandaise, 
μικρή σαλάτα

τηγανητό αυγό, ζαμπόν, τυρί, σως hollandaise, 
μικρή σαλάτα

9

5.5

1

0.6

Ψωμί με βούτυρο και μέλι / μαρμελάδα

Croque monsieur

Croque madame

Αυγά στο φούρνο με μπέικον
λουκάνικο, τυριά, ντοματίνια, ρίγανη (σε 
φρυγανισμένο ψωμί)

4

8.5

9.5

Υγιεινές επιλογές
Γιαούρτι
Γιαούρτι με γκρανόλα
Γιαούρτι με φρέσκα φρούτα εποχής
+ μέλι  0.5

+ μπανάνα  1

4.2
4.7
5.5

Snacks

Pancakes

Κρουασάν Βουτύρου

Μπουγάτσα με κρέμα

Μπουγάτσα με τυρί

Τόστ με ζαμπόν και τυρί

3.5
4.5

4.5

4.5

με πραλίνα φουντουκιού και μπισκότο

με μέλι και ξηρούς καρπούς
9.5

9

5

Ορεκτικά / Κυρίως πιάτα

Μπρουσκέτα με κρέμα κοπανιστής,
 ντοματίνια και βασιλικός

Μανιτάρια πλευρώτους σε κουρκούτι
με μυρωδικά
Τυροκαυτερή

Μαραθοτηγανίτες

Πατάτες τηγανητές
6

6

8.5
8

9

9

Σαλάτες
Σαλάτα Petroma
σπανάκι, φύλλα κρούστας, τυριά Τήνου, φρέσκο
κρεμμύδι, άνηθος, μαύρο σουσάμι

Χωριάτικη σαλάτα
ντομάτα, αγγούρι, κρεμμύδι, τυρί φέτα, 
ρίγανη, κάπαρη

Ντάκος Τηνιακός
Κριθαροκούλουρο, Τηνιακό τυρί, κάπαρη, 
κρίταμος, ντομάτα

Ψωμί μερίδα (70γρ)

10

13

10
13.5
13.5
13.5

10

11Μαργαρίτα
σάλτσα ντομάτας και τυρί

15Ιταλική
σάλτσα ντομάτας, mozzarella, λάδι τρούφας,
μανιτάρια,  προσούτο και ρόκα

15

15

Σπέσιαλ
σάλτσα ντομάτας, τυρί, μανιτάρια, πράσινες πιπεριές,
μπέικον, ζαμπόν

8

9

1

33

10

Pizza

Χοιρινή τηγανιά
Λουκάνικο Τήνου

Κοτόπουλο φιλέτο με τηγανητές πατάτες

Χοιρινά μπριζολάκια με τηγανητές πατάτες

Μπιφτέκια μοσχαρίσια με τηγανητές πατάτες

Χειροποίητες παπαρδέλες με πέστο 
αγκινάρας
Χειροποίητες παπαρδέλες με λουκάνικο 
και σύγκλινο Τήνου

Ποικιλίες
Ποικιλία κρεατικών (2 ατόμων)
(σερβίρεται με τηγανητές πατάτες, πίτες και 
σως)

Μεζές με ελληνικά παραδοσιακά προϊόντα

Γλυκά - Παγωτά
Παραδοσιακά γλυκά του κουταλιού 
Υποβρύχιο βανίλια / μαστίχα
Ραβανί
Καρυδόπιτα
Πορτοκαλόπιτα
Σοκολατόπιτα
Χειροποίητο μωσαϊκό
Παγωτό (1 μπάλα)
σοκολάτα, βανίλια, καϊμάκι, μπισκότο 

2.5
2
4 
5

5.5
5.5
4.5
2.5

Στις τιμές συμπεριλαμβάνεται: Σερβίρισμα 13%,                    ΦΠΑ 13% ή  24%,   Δημοτικός φόρος 0.5%.   Αγορανομικός υπεύθυνος: Γεώργιος Ρήγος. 
Σε όλες τις σαλάτες χρησιμοποιείται  παρθένο ελαιόλαδο. Οι πατάτες είναι φρέσκες και τηγανίζονται σε ηλιέλαιο. Ο καταναλωτής δεν

έχει την υποχρέωση να πληρώσει                  αν δε λάβει το νόμιμο παραστατικό. Παρακαλούμε ενημερώστε για τυχόν αλλεργίες ή δυσανεξίες.

Ρακή καραφάκι 100ml
Ούζο / Τσίπουρο ποτήρι
Ούζο καραφάκι Πλωμάρι 200ml
Τσίπουρο Δεκαράκι Μοσχάτο 200ml
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